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Herzlich Willkommen!
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...schon Sie bei uns
zu haben!
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Lieber Gast

1hr WOh! und das unserer Umwelt liegt uns:am
Herzen, je langer je mehr. Deshalb haben wir unsere
neue Winterkarte wo immer moglich danach

ausgerichtet.

Neu beziehen wir

100% Bio-Schweinefleisch (Ueli-Hof, Ebikon)
100% Schweizer Fleisch

100% Regio-Frites aus der Zentralschweiz
Naturstrom aus einheimischer Wasserkraft und

hauseigener Sonnenstrom vom Hausdach
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Primourmet

[Ecureio]

P g
wir beziehen 5gerita|
202122 energie -

Ausgesuchte Fleischrassen
Tierfreundliche Haltung

Natdlrliche Futterung

von Schweizer Bauernhofen

100% Riickverfolgbarkeit

Kontrolliert durch Mutterkuh Schweiz
Schonender Tiertransport

100% Verzicht auf chemisch-synthetische
Pestizide und Kunstdiinger.

Schutz von Boden, Wasser, Luft und Klima.
Ausgekligelte Fruchtfolge

von Schweizer Gemiiseproduzenten
Schonende Verarbeitung, frei von Aroma und
Farbstoffen

100% Naturstrom von der WWZ

(aus Lorzenstrom und Schweizer Wasserkraft)
10 % Sonnenenergie aus dem Aegerital

ca. 18% eigener Sonnenstrom

.. mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.
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Seit 1970 ein Klassiker auf dem ,Raten" -

Flir Sie neu inszeniert; Lassen Sie sich dieses Schaustlick
nicht entgehen:

Zartes Zwischenrippenstiick

mit hausgemachtem Krautermousse (Krauterbutter mit Margarine)
uberbacken nach Grossvater’s Originalrezept, serviert im
Original-Gusseisenplattli.

Dazu servieren wir Ihnen unsere
knusprigen Regio-frites.

CHF 45.00

Neu mit Schweizer Fleisch von

Il
PAQAQ XA GAS

Priméourmet

.. mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.



\g@’ Hausgemachtes Knoblauchbrot CHF 6.50 CHF.11.50
auf hellem Baquettebrot 2 Portion ~ “1/1 Port.
\&‘ Riiebli-Orangensuppe (Vegan) CHF 10.50
...die herzhafte, frisch-fruchtige Saisonsuppe
\#¢ Kartoffel-Lauchsuppe CHF 10.50
M’ .mit Einsiedler Schlagrahmhaube
Doppelte Kraftbriihe natur CHF 7.00
Doppelte Kraftbriihe mit Ei CHF 8.50
\& Vorspeise Hauptgang
| Bunter Blattsalat CHF 10.50
mit gerdsteten Kernen
W/ Kleiner Gemischter Salat CHF 13.00
M mit frischen Haussalaten und Kernen garniert
Niisslisalat ,,Gabriel" CHF 14.50 CHF 22.50

an Nussvinaigrette
mit Rauchlachsstreifen und Orangenfilet

Niisslisalat ,Sankt Peter" CHF 15.50 CHF 23.50
an French Dressing, garniert mit Orangenfilet,

gehobeltem Einsiedler Gruyerekase,

Blindnerfleischheu

\33}’ Niisslisalat ,Mimosa™ CHF 12.50 CHF 20.50
M( ...traditionell, mit gehacktem Ei an hausgemachter
Frenchdressing-Sauce

Nisslisalat ,,Rustico™ CHF 13.50 CHF 21.50
mit Speck und Ei an French-Dressing

.. mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.



GIuscht- Hauptspelse

Portion

Nudeln ,Amoricaine" CHF 22.50
An Peperonirahmsauce mit Pouletstreifen,
frittierte Cherrytomaten und Parmesansplitter

Safrannudeln ,Titlisblick" CHF 22.50
An Safranrahmsauce mit Rauchlachsstreifen, Granberry,
Blattspinat, frittierte Cherrytomaten, Parmesanchips

an Blauschimmelkdase-Rahmsauce mit Blattspinat,

\y Nudeltopf , Florentin" CHF 21.50
M, garniert mit Schlagrahmhaube, Parmesanchips

CHF 26.50

CHF 26.50

CHF 25.50

s, Vol Giner .. s of ot

. Bunter Gemiiseteller aus ,,Vrenelis Gartli,, CHF 24.50
« Reichhaltiges saisonales Gemisebouquet
Mit Butterrdsti und Peperonirahmsauce

2

CHF 28.50

Vegetarischer hausgemachter Linsenbraten
(Winter Vegi-Hit)

In der Cakeform gebacken, serviert mit Pilzrahmsauce,
winterlichem Gemusebouquet und Rahmkartoffelgratin

CHF 23.50

CHF 27.50

Haferflocken-Hacktaschli ,Zauberberg" (Vegan) CHF 22.50
mit veganer Peperonisauce, blanchierter Brokkoli und
gedampfte Krautertomate, Pilawreis

7

Veganes Gemiiseragout (Vegan) CHF 24.50
Wintergemiise an veganer Peperonisauce auf

hausgemachtem Blatterteigkissen, serviert mit Pilawreis und

frittierten Cherrytomaten

unsere \egetarischen Gerichte
erkennen Sie an diesem Symbol %

)

&

.. mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.

CHF 26.50

CHF 28.50




Unser Spezialitat: Unsere Fleischspiesse - Aufgespiesst und angeziindet!
Wir flambieren Ihnen unsere Spiesse direkt am Tisch

Mittags -Abends
(am Tisch'flambiert)

CH-Rindfleischspiess ,Abendrot™ R ewsss CHF 39.50 CHF 41.50
Zartes Entrecotefleisch «SwissPrimGourmet™ PrimGourmet
wird am Spiess gebraten. Dazu servieren wir unsere
Pfefferrahmsauce, Gemiisegarnitur und Kartoffelgratin
Pouletspiess ,,Chicken Hill® CHF 36.00 CHF 38.00
Pouletbrustwiirfeli werden mit Peperoni und Zwiebeln am
Spiess gebraten, serviert mit Peperonirahmsauce,
Gemisegarnitur und Pilawreis
Lachsspiess , Spitzbergen™ CHF 36.00 CHF 38.00

mit Peperoni und Zwiebeln am Spiess gebraten, serviert
mit saisonalem Gemusebouquet, Pilawreis und Safransauce

CHF 37.00 CHF 39.00

Lammspiess ,,Roggenstock™

Zartes Lammnierstlick mit Peperoni und Zwiebeln am
Spiess gebraten, serviert mit Gemiise, Kartoffelgratin und
Pfefferrahmsauce

Die Spiesse sind neu auch Mittags erhaltlich (nicht flambiert).

Am Abend flambieren wir die Spiesse direkt am Tisch
mit Cognac, Orangenlikér und Strohruhm!

.. mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.




) . ) CHF 32.50
@ﬁ BIO-Schweinssteak Kriuterbutter ,Maison“
losuisse — gratiniert mit unserer hausgemachten Krauterbutter (mit
Margarine), dazu servieren wir Regio- frites und Gemise
@f’ BIO-Schweinscordonbleu ,nach Art des Hauses" CHF 36.50
slosuisse  mit Candadou-Frischkasefiillung in Schweizer Schinken
gehiillt, Regio- frites und saisonalem Gemiisebouquet
v i . . .
@ BIO-Schweinsrahmschnitzel mit CH-Pilzen CHF 27.50 CHF 31.50

mit Tagliatelle-Nudeln und saisonalem Gemusebouquet

‘.OG BIO-Paniertes Schweinsschnitzel ,Wienerart" CHF 27.50 CHF 31.50
mit Regio- frites und saisonalem Gemisebouquet

% mif “Schweizer-Paulet

Pouletbrust ,Schlossberg" CHF 28.50 CHF 32.50
An Peperronirahmsauce, Pilawreis, Gemisebouquet

Pouletbrust , Forsterliebi" CHF 28.50 CHF 32.50
an Pilzrahmsauce, mit saisonalem Gemiisebouquet
und Butterrosti

A
Lachssteak ,Elfenland™ CHF 36.50

Gebraten an Safran-Granberrysauce, Mandelbrokkoli, Spinat,
Cherrytomaten, Einsiedler Rahmhaube mit Kartoffelchips

.. mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.



Lammnierstiick ,Colmar" CHF-35.00
Zartes Lammnierstlick kurzgebraten, serviert mit
Pfefferahmsauce, Saison-Gemiisebouquet und

feine Butterrosti

Rindfleischmedaillon ,Mr. Gyr" u CHF 39.00
rosa gebraten an Sauce Béarnaise SRR AR

serviert mit Rahmkartoffelgratin und winterlichem PrimGourmet
Gemiuisebouque

Ziircher-Kalbsgeschnetzeltes CHF 39.00
An Pilzrahmsauce, serviert mit Butterrosti

aus schweizer Kartoffeln

Kalbsleberli CHF 35.00
Frische Kalbsleber mit Butter, Krauter und Zwiebeln

kurzgebraten, an brauner Zwiebelsauce, serviert mit

Butterrosti

Wir beziehen ausschliesslich Schweizer Fleisch, hauptsachlich dorfmetZg
von der Dorfmetzgerei Schnidrig aus dem Klosterdorf Einsiedeln g schnidrig
Herkunft Fleisch: Sofern nicht anders bezeichnet stammt samtliches Fleisch und Fleischwaren

aus der Schweiz
Lamm aus Irland

Herkunft Fisch: Lachs aus Norwegen
Forelle aus Cham/Schweiz -Familen-Zuchtbetrieb
Allergien Haben Sie Fragen betreffend Allergien, so wenden Sie sich

bitte an Ihren Service. Bei Bedarf geben wir gerne Auskunft.

. mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.



Lieber Gast

Wir erlauben uns am weiss gedeckten Tisch einen
Couvertpreis fur Brot und Gedeck von CHF 3.-/Pers. zu
verrechnen (= dieser entfallt bei einer Mindestkonsumation:von CHF 80.-/Per.)

Gerne erflllen wir Ihre Wijnsche.

Bitte veachten sie avb"er; unser Angebot ist
reichhaltig und QFOSS. Wir sind Thnen deshalb
dankbar, wenn sie bei grossem Gaste-
aufkommen, vor allem an SONN- unNd

Felertagen keine Meniianderungen

angeben.

Wahrend der Woche und wenn immer machbar
erfiillen wir gerne IThre Menuanderungen,

erlauben uns dafiir einen ZUSchlag von 10-15% zu
verrechnen.

Wir danken fur Ihr Verstandnis!

v

Ihr Gastgeber-Team
Iwan Iten

... mit Aussicht geniessen
Alle Preise inkl. MwSt.


http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjtw-nzncXSAhVD0RQKHUh9DoQQjRwIBw&url=http://www.casalingafoods.com/041-french-onion-soup&psig=AFQjCNHAvuRRY5fgZKMKpitpEKYn0-BOfQ&ust=1489004933205654

